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Zatgcznik nr 1 do SWzZ
Szczegbdtowy opis warunkoéw zamowienia

I. INFORMACIJE OGOLNE

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug gastronomicznych i hotelarskich
polegajacych na zapewnieniu noclegu i wyzywienia w postaci $niadan, obiadu, kolacji,
dla 10 oséb (dwie grupy po 5 0séb) w hotelu lub w innym obiekcie $wiadczacym ustugi
hotelarskie i gastronomiczne w terminach:

a) GRUPA I (pig¢ osob): od 07.05.2023r. do 12.05.2023r.:
- 07.05.2023 r. (dzien zakwaterowania): kolacja oraz nocleg,
- 08.05.2023 1. (pierwszy dzien pobytu): $niadanie, obiad i kolacja oraz nocleg,
- 09.05.2023 r. (drugi dzien pobytu): $niadanie, obiad i kolacja oraz nocleg,
- 10.05.2023r. (trzeci dzien pobytu): $niadanie, obiad i kolacja oraz nocleg,
- 11.05.2023r. (czwarty dzien pobytu): $niadanie, obiad 1 kolacja oraz nocleg,
- 12.05.2023r. (piaty dzien pobytu — dzien wykwaterowania): $niadanie i obiad,

b) GRUPA 11 (pig¢ osob): od 28.05.2023r. do 02.06.2023r.:
- 28.05.2023 r. (dzien zakwaterowania): kolacja oraz nocleg,
- 29.05.2023 1. (pierwszy dzien pobytu): $niadanie, obiad i kolacja oraz nocleg,
- 30.05.2023 r. (drugi dzien pobytu): $niadanie, obiad i kolacja oraz nocleg,
- 31.05.2023r. (trzeci dzien pobytu): $niadanie, obiad i kolacja oraz nocleg,
- 01.06.2023r. (czwarty dzien pobytu): $niadanie, obiad 1 kolacja oraz nocleg,
- 02.06.2023r. (piaty dzien pobytu — dzien wykwaterowania): $niadanie i obiad.

2. W przypadku hotelu jego standard powinien odpowiada¢ min. 2 gwiazdkom
w rozumieniu przepisow Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia
2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich 1 innych obiektow, w ktorych sg §wiadczone
ustugi hotelarskie (t.j.: Dz. U z 2017 r. poz. 2166), a w przypadku obiektow
niesklasyfikowanych zgodnie z powyzszym rozporzadzeniem, w ktorych §wiadczone sg
ustugi hotelarskie, Zamawiajagcy wymaga aby obiekt spelnial wymagania, jakie sa
okreslone w powyzszym rozporzadzeniu dla hoteli o 2 gwiazdkach.

3. Zamawiajacy wymaga, aby $wiadczenie ustug hotelarskich (wszystkie pokoje) i
gastronomicznych odbywalo si¢ w jednym obiekcie (tzn. obiekt stanowi jeden budynek
lub zespo6t budynkéw potozonych bezposrednio obok siebie stanowigcych zintegrowana
cato$¢ wraz z infrastrukturg towarzyszacg).

4. Wykonawca przez caly okres $wiadczenia ustugi zagwarantuje i udostgpni bezplatnie
min. 1 miejsce parkingowe lub jedno miejsce dla samochodu typu bus na parkingu
znajdujacym si¢ na terenie obiektu tj. bezposrednio przy obiekcie lub w odleglosci nie
wigkszej niz 300 m od obiektu.

5. Swiadczenie ustug przez Wykonawce bedzie realizowane zgodnie z przepisami
w sprawie ustanowienia okreslonych ograniczen, nakazéw i1 zakazow w zwigzku
Z wystgpieniem stanu epidemii lub w wyniku sytuacji zwigzanej z konfliktem zbrojnym
na terenie Europy



1. USLUGI HOTELARSKIE

1. Wymagania ogolne:

1) obiekt stanowigcy hotel lub obiekt rtOwnowazny musi by¢ polozony na terenie miasta
Katowice.

2) Przestrzeganie czystosci, higieny, przepisOw sanitarnych i przepisow p-poz,

3) Zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach — dzialajace ogrzewanie i/lub
klimatyzacja.

2. Ilosci os6b oraz rodzaj pokoi:

1) dla 10 os6b : jednoosobowe lub wieloosobowe z pojedynczymi t6zkami,

2) kazdy poko6j musi by¢ wyposazony w tazienke z ciepla i zimng woda, natryskiem i wc,

3) pokoje wyposazone w bezptatny dostep do Internetu bezprzewodowego (Wi-Fi),

4) pokoje, w ktorych zakwaterowane beda osoby maja ten sam standard okre$lony
w Rozporzadzeniu Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie
obiektéw hotelarskich i1 innych obiektow, w ktorych sa §wiadczone ustugi hotelarskie
(t.j.: Dz. U z 2017 r. poz. 2166).

3. ushugi gastronomiczne:

1) Posiadanie restauracji/stotowki.

2) Zapewnienie wyzywienia dla kazdej osoby w postaci kolacji, $niadania, obiadu w

terminach okreslonych w rozdziale I ust. 1.

3) kolacja — powinna sktada¢ si¢ z co najmniej jednego positku cieptego (np. jajecznica,
jajka sadzone, tosty, parowki lub kietbaski na ciepto) i jednego zimnego (np. wedlina —
min. 3 rodzaje, sery — min. 2 rodzaje, §wieze pieczywo mieszane — min. 3 rodzaje, w tym
bulki, masto, satatki lub warzywa surowe np. salata, ogérek, pomidor, rzodkiewka),
dodatki (ketchup, musztarda, majonez) oraz napoju goracego - kawa, herbata, dodatkow
do napojow goracych (tj. mleko, cukier), wody biatej (niegazowana/gazowana), soku
100% do wyboru.

4) $niadanie - powinno sklada¢ si¢ z co najmniej jednego positku cieptego (jajecznica, jajka
sadzone, nalesniki, tosty, parowki lub kietbaski na ciepto) i jednego zimnego (wedlina —
min. 3 rodzaje, sery — min. 2 rodzaje, §wieze pieczywo mieszane — min. 3 rodzaje, w tym
butki, masto, satatki lub warzywa surowe np. salata, ogorek, pomidor, rzodkiewka),
dodatki (ketchup, musztarda, majonez) oraz napoju goracego - kawa, herbata dodatkow
do napojow goracych (tj. mleko, cukier), wody biatej (niegazowana/gazowana), soku
100% do wyboru.

5) obiad — powinien sktadac si¢ z co najmniej dwodch cieptych dan w tym: zupa, ryba lub
migso do wyboru, dodatki do ryby/mig¢sa np. ryz, ziemniaki, kasza, surowka z warzyw
dwa rodzaje oraz napdj — kawa, herbata i dodatki do napojow goracych (tj. mleko,
cukier), woda biata (niegazowana/gazowana), sok 100% do wyboru.

7) Dopuszczalne jest zorganizowanie kolacji, obiadu i $niadania w formie tzw.
»szwedzkiego stotu”,



